
 

 

 

 

 

 

 

Szanowni Państwo, 

od wielu lat spełniamy marzenia Młodych Par 

o wyjątkowym i niezapomnianym przyjęciu weselnym. 

Chata Weselna to powrót do autentyczności, prostoty i natury. 

Jeżeli Wasi goście chcieli by poczuć sielski klimat, pachnącego drewnem 

wnętrza ze stylowymi przeszkleniami dającymi dużo światła  

i pozwalającymi podziwiać, otaczającą przyrodę, zapraszamy w progi 

naszej całorocznej klimatyzowanej chaty weselnej. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Wybierając naszą ofertę otrzymują Państwo w prezencie: 

 

o Pokój małżeński ze śniadaniem w dniu wesela oraz poprawin; 

o Niepowtarzalny plener do sesji zdjęciowej (między innymi: zielony ogród, staw, 

konie). 

 

W ramach oferty kompleksowej zapewniamy:  

• Powitanie staropolskim obyczajem Pary Młodej 

• Toast lampką wina musującego 

• Bogate menu dobierane indywidualnie  

• Dekoracja lokalu żywymi kwiatami   

• Porcelanową zastawę 

• Stoliki i krzesła na zewnątrz dla gości  

• Profesjonalną obsługę  

• Dzieci do lat 3 bezpłatnie  

• Dzieci do lat 10 rabat - 50% ceny (½ porcji )   

• Możliwość wyboru dań wegetariańskich  

• Wynajem klimatyzowanej sali do 180 osób 

• Bezpłatny parking dla gości weselnych 

• Plac zabaw dla dzieci, siłownię plenerową, baseny 

• Romantyczne otoczenie będące wymarzonym tłem do zdjęć (oświetlony ogród z alejkami i 

ławkami) 

• Nie pobieramy opłat za własny alkohol 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Promocje* 

 

Na weselach organizowanych w niedziele i święta oraz w terminie od 1.11 do 1.04 oferujemy 

jedną z niżej podanych opcji do wyboru:  

(*powyżej 80 osób pełnopłatnych) 

• Stół wiejski gratis 

lub  

• 10 zł rabatu na osobie pełnopłatnej.  

 

Dysponujemy 80 miejscami noclegowymi w atrakcyjnych cenach dla gości weselnych.  

W miarę dostępności miejsc noclegowych umożliwiamy bezpłatne przedłużenie doby hotelowej (do 

godziny 13).  

Zasady rezerwacji przyjęcia weselnego: 

• Rezerwację przyjmuje menadżer ośrodka tel. 697 452 885.  

• Po dokonaniu rezerwacji wymagana jest wpłata zadatku w wysokości 2000 zł oraz podpisanie 

umowy do 7 dni.  

• W przypadku rezygnacji zadatek nie jest zwracany. Istnieje możliwość cesji umowy na osobę 

wskazaną przez zamawiającego przy akceptacji wykonawcy.  

 

 



 

 

 

 

 

MENU PRZYKŁADOWE  

(MOŻLIWOŚĆ INDYWINDUALNEGO DOBORU POTRAW) 

 

Zestaw I 

Powitanie chlebem i solą oraz toast lampką szampana 

 

OBIAD (serwowany porcjowo)  

• Rosół domowy z makaronem 

• Schab po gospodarsku z pieczarkami, serem, pomidorem i brokułem 

• Ziemniaki z wody z koperkiem 

• Zestaw surówek (3 rodzaje) 

 

DESER 

• Deser lodowy z owocami i bitą śmietaną  
 

ZIMNA PŁYTA (bez limitu) 

• Sałatka tradycyjna jarzynowa,  

• Sałatka gyros warstwowa,  

• Swojskie wędliny  

• Rolada szpinakowa z serkiem topionym i papryką 

• Tymbaliki drobiowe, wieprzowe  

• Roladki z szynki z musem chrzanowym i ananasem 

• Rolada ze schabu z pieczarkami i boczkiem 

• Pieczywo mieszane 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

KOLACJA I 

• Pieczeń z karkówki w sosie myśliwskim 

• Kopytka śląskie  

• Surówka 

 

KOLACJA II 

• Kociołek rozmaitości  
 

KALACJA III 

• Barszczyk czerwony z mini zapiekanką 
 

DODATKOWO  

• Owoce (bez limitu) 

• Napoje i soki (bez limitu) 

• Kawa, herbata (bez limitu) 

 

 

 

 

 

Cena: 195 zł/os. 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

MENU PRZYKŁADOWE  

(MOŻLIWOŚĆ INDYWINDUALNEGO DOBORU POTRAW) 

 

Zestaw II 

Powitanie chlebem i solą oraz toast lampką szampana 

 

OBIAD (serwowany paterowo - 4 rodzaje mięsa)  

• Rosół domowy z makaronem 

• Kotlet gordon blue 

• Kotlet drobiowy panierowany 

• Zrazy z karkówki z cebulą, papryką, ogórkiem w sosie własnym 

• Roladka z kurczaka z pieczarkami i serem panierowana 

• Ziemniaki z wody z koperkiem 

• Zestaw surówek (3 rodzaje) 

 

DESER 

• Deser lodowy z musem truskawkowym i bitą śmietaną   
 

ZIMNA PŁYTA (bez limitu) 

• Sałatka tortellini 

• Sałatka z selerem konserwowym 

• Swojskie wędliny  

• Kęski piwne z sosami 

• Rolada trzykolorowa 

• Roladka naleśnikowa z fetą i łososiem  

• Pieczeń wegetariańska  

• Pieczywo mieszane 

 

 

 



 

 

 

 

 

KOLACJA I 

• Filet z kurczaka w marynacie cytrynowej w sosie tymiankowym  

• Ryż z warzywami  

• Surówka 
 

KOLACJA II 

• Polewka pstrągowska  
  

KOLACJA III 

• Barszcz ukraiński  
 

DODATKOWO 

• Owoce (bez limitu) 

• Napoje i soki (bez limitu) 

• Kawa, herbata (bez limitu) 
 

 

 

 

 

 

 

Cena: 220 zł/os. 

 



 

 

 

 

 

MENU PRZYKŁADOWE  

(MOŻLIWOŚĆ INDYWINDUALNEGO DOBORU POTRAW) 

 

Zestaw III 

Powitanie chlebem i solą oraz toast lampką szampana 

 

OBIAD (serwowany paterowo - 5 rodzajów mięsa) 

• Rosół domowy z makaronem 

• Pierś drobiowa nadziewana warzywami 

• Tradycyjny kotlet schabowy panierowany  

• Schab nadziewany śliwką w sosie pieczeniowym 

• Udko w marynacie jogurtowej z przyprawami 

• Roladka z kurczaka ze szpinakiem i serem panierowana 

• Ziemniaki z wody z koperkiem 

• Zestaw surówek (3 rodzaje) 
 

DESER 

• Szarlotka na ciepło z lodami i bitą śmietaną  
 

ZIMNA PŁYTA (bez limitu) 

• Sałatka porowa 

• Sałatka śledziowa z burakiem czerwonym 

• Rolmopsy z ogórkiem, cebulą i papryką 

• Rolada trzykolorowa  

• Tymbaliki drobiowe, wieprzowe 

• Pieczeń rzymska z jajkiem 

• Rożki z szynki z sałatką chrzanową 

• Pieczywo mieszane 
 

 

KOLACJA I 

• Rolada wieprzowa z sosem pieczeniowym 

• Ziemniaki opiekane z ziołami  

• Surówka 
 



 

 

 

 

 

KOLACJA II 

• Zupa chrzanowa z boczkiem i kiełbasą wiejską  
 

KOLACJA III 

• Barszczyk z dodatkami (pierożki kebabowe, kruche paluszki, mini zapiekanki, kapuśniaczki) 
 

DODATKOWO 

• Owoce (bez limitu) 

• Napoje i soki (bez limitu) 

• Kawa, herbata (bez limitu) 
 

 

 

 

 

 

 

 

Cena: 240 zł/os. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

MENU PRZYKŁADOWE  

(MOŻLIWOŚĆ INDYWINDUALNEGO DOBORU POTRAW) 

 

Zestaw IV  

Powitanie chlebem i solą oraz toast lampką szampana 

 

PRZYSTAWKA  

• Proziak z twarożkiem i domowym kiszonym ogórkiem  

OBIAD (serwowany paterowo, 6 rodzajów mięsa)  

 

• Rosół królewski z makaronem i mięsem drobiowym  

• Pieczeń z dzika z sosem jałowcowym 

• Konfitowane udko z kaczki 

• Duszone zrazy z indyka 

• Łosoś w sosie koperkowym 

• Medaliony ze schabu w sosie kurkowym 

• Bitki wołowe na białym winie  

• Ziemniaki z wody z koperkiem 

• Zestaw surówek (3 rodzaje) 
 

DESER 

• Panna cotta z musem malinowym  
 
 
ZIMNA PŁYTA (bez limitu) 

• Sałatka selerowa 

• Sałatka nicejska 

• Swojskie wędliny 

• Deska serów 

• Łosoś w galarecie 

• Tymbaliki drobiowe, wieprzowe  

• Pasztet wieprzowy w galaretce żurawinowej   

• Pieczywo mieszane 
 

 



 

 

 

 

 

BUFET CHŁOPSKI 

• Smalczyk wiejski, ogórki z beczki 

• Chleb wiejski pieczony, proziaki 
 

KOLACJA I 

• Polędwiczki wieprzowe z sosem pieprzowym  

• Kasza gryczana ze skwarkami  

• Surówka  
 

KOLACJA II 

• Beef strogonow   
 

KOLACJA III 

• Barszcz czerwony z pierogiem  
 

DODATKOWO: 

• Owoce (bez limitu), 

• Napoje i soki (bez limitu),  

• Kawa, herbata (bez limitu), 
 

 

 

 

 

Cena: 275 zł/os. 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

POPRAWINY 

Poprawiny to świetna okazja, aby po weselnym szaleństwie móc jeszcze raz celebrować początek 

Nowej Drogi Życia Młodej Pary. Pozostając wiernym staropolskiej tradycji, proponujemy Państwu 

atrakcyjną ofertę organizacji przyjęcia w trzech miejscach do wyboru: 

• Biesiada w chacie grillowej  

• Chata Weselna – tradycyjne poprawiny  

• Karczma – tradycyjne poprawiny  

Cena i menu ustalane indywidualnie.  

 

 

 

Na Państwa życzenie przygotujemy dodatkowo: 

 

STÓŁ WIEJSKI 

 

Doskonałym dodatkiem do uczt kulinarnych, towarzyszących organizowanym u nas imprezom 

jest: "STÓŁ WIEJSKI".  Starannie dobrane regionalne wędliny, kiełbasy oraz smalec wyrabiany 

tradycyjną metodą zadowolą gusta najbardziej wymagających smakoszy.  

Tych wspaniałości, nie znajdą Państwo w sklepach, a ich wyjątkowy smak na długo pozostanie w 

Waszej pamięci.  

 

W skład zestawu wchodzi:  

• smalec ze skwarkami 

• boczek wędzony 

• ogórki z beczki 

• chleb wiejski pieczony 

• gomółki 

• ser biały 

• kwaśne mleko 



 

 

 

 

 

• swojskie wędliny (polędwica, baleron, boczek, szynka, pasztet, kiełbasa) 

• udziec 

• proziaki z masłem czosnkowym 

• żurek 

• kapusta z grochem 

• bigos 

• pierogi ruskie, z kapustą  

• kaszanka 

• salceson 

• pasztet  

• kiełbasa w weku 

• gołąbki 

• kura wiejska  

Cena uzależniona od ilości gości: od 2000 zł (80 os.)   

 

CIASTO NA STOŁY (3 kawałki na osobę + ciasteczka kruche), 

SZYSZKI (1 na parę)  

TORT 

Cena: 35 zł/os. 

 

SŁODKI STÓŁ 

SZYSZKI (1 na parę)  

TORT 

Cena: 35 zł/os. 

 

DZIK PIECZONY FASZEROWANY  

Cena: 2500 zł 

 



 

 

 

 

PROSIE PIECZONE FASZEROWANE 

Cena: 2300 zł 

 

STÓŁ MYŚLIWSKI   

30 zł/os. 

W skład zestawu wchodzą następujący wyroby z dziczyzny: 

• gulasz 

• kiełbasa z weka 

• pasztet 

• gołąbki 

• wędliny 

• bigos 

• chleb wiejski pieczony 

• ogórki z beczki 

• smalec ze skwarkami 

• udziec 

• proziaki z masłem czosnkowym 

• pierogi 

 

SŁODKI BUFET (4 GODZINY) – FONTANNA CZEKOLADOWA Z OWOCAMI  

Cena: 900 zł 

 

STÓŁ LEMONIADOWY (3 SMAKI, BEZ LIMITU) 

Cena: 300 zł 

 

ROLL BAR Z PIWEM (Browar Janczar 30 L) 

Cena: 450 zł/szt.  

 

 



 

 

 

 

 

ANIMATORKA DLA DZIECI 

Istnieje również możliwość wynajęcia animatora zabaw dla najmłodszych. W specjalnie 

przygotowanym kąciku zapewnimy najmłodszym najlepszą opiekę i doskonałą zabawą. Dzieci 

uczestniczą w grach i konkursach przygotowanych specjalnie dla nich, podczas gdy rodzice mogą 

oddać się kilkugodzinnej zabawie bez obaw o swoje pociechy. 

CENA USTALANA INDYWIDUALNIE 

 

POKAZ SZTUCZNYCH OGNI 

Cena: od 1700 zł 

 


